Merhaba,

Bu aralar Uretici ziyaretlerine agirhk verdik ve yillardir aklimizda olan bir konaklamali ziyareti
planlamayi basardik!

12-13 Ekim tarihlerinde, iireticilerimizden Karapiircek Kadin Dernegi Yoneticisi Alime ilban ve
dernekte donem donem calismis, tretmis olan
kadinlari, Bayramic Sacakh Kéyl’'nde zeytin
bahceleri olan Akin ve Emel Yilmaz ¢iftini ve
gonilllimiz, hocamiz, her zaman danistigimiz
sevgili Nese Bilgin’i ziyaret ettik.

12 Ekim sabahi istanbul’dan 5 kisi, Hacer, Giil
hoca, Mertcan, Asim ve ben yola ¢iktik.
Eskihisar-Topcular feribotuna binip biraz nostalji
yaptik, cay hopurdettik ve otobis firmalarinin
artik yeni képruyd kullandigina iliskin minik bir
sohbet dondirdik (sadece bunu konusmadik
tabii).

ilk duragimiz Karapiircek’e dogru yol alirken, Alime abla bizi arayarak maalesef dernegin iist katinda
boru patladigini ve dernegin, yani Uretimin yapildigi mekan yerine, bizi, Susurluk’ta, satis késelerinin
de oldugu dinlenme tesislerinde agirlayacaklarini sdyledi. Haritada bulmakta zorlanayazarken tesise
\ " - geliverdik. Alime abla ve Uretimin i¢inde
daha 6nceki senelerde yer almis olan
Muzaffer, Emine, Hatice, Semiha ve diger
ablalar ile tanistik. Bizler icin hazirladiklar
sarmalar, gozlemeler, tahinli ¢oreklerle bize
kocaman bir “glin” yasattilar. Daha 6nce
tanimaya firsat bulamadigimiz, dernegin
icerisinde yer almis kadinlari tanima firsati
bulduk. Bir ¢ogu, yaslandiklarindan ve artik
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gorev alamadiklarindan dem vurdular. Dernek her ne kadar
Karapliirgek ilgesinde yer alsa da, kadinlarin gogu Susurluk’ta
yasadiklarini séylediler. Uretim yerini bizzat gorememis
olarak, biraz hiziinle oradan ayrildik ve Bayramig’e dogru
yol aldik.

Bayramicg’e vardigimizda Akin ve Emel Yilmaz ile bir
pastanede bulustuk ve tanistik. Her zaman Akin Yilmaz'in
ismini duyuyorduk. Emel hanim da gida teknikeri olarak




Universiteyi bitirdigi ve kdye yerlesmis olmaktan ¢ok memnun oldugunu 6grendik. Tim isleri iki kisi
birlikte yénetiyorlar. Uretici ismini Akin ve Emel Yilmaz olarak giincelledik!

Tanigir tanismaz hemen bu sene fiyatlarin neden yiiksek oldugunu sorduk ve tenekelerin fiyatinin gok
artmasinin yagin fiyatina etkiledigini 6grendik. Zeytinyaginin hikayesini bilenler bilir elbette ama biz
bir de onlardan dinledik. Hasat zamani, zeytin hasat edilir edilmez ayni glin toplanip fabrikaya
goturuliyor. Zeytinin camura/topraga degmeden toplanmasi kritik, bu yizden agaclarin altina serilen
bezlere toplanirken bile dikkat edilmesi gerekiyor. Clinkl zeytinin camura degmesi dahi ¢ikacak
zeytinyaginin asidini etkileyen bir seymis! Bu denli hassas bir slire¢ oldugunu asla bilmiyordum!

Akin abiye gére Bayramic’in yagi cok giizel! Bu glzelligi,
koyun Kaz Daglar’’nin kuzey yamaglarinda kalmasindan
dolayi oldugunu soyllyor ve Ege’nin yaglarindan ¢ok
daha “ince” oldugunu dile getiriyor. Yaklasik 50 doniim
zeytin arazisi olan ¢ift, hasat zamani yevmiyeli isci
cahistiriyor. Zeytin agaclari ise 150 senelik. Bu aksamki
muhabbetimiz esnasinda ciftin asil branslarinin (sanirim
ana ge¢im kaynaklarinin?) beyaz nektarin oldugunu,
ama bugday ve arpa da ektigini 6grendik. Bu
muhabbetimizi bir sonraki glin kahvalti sonrasi
bulusmak Gzere sonlandirip ayrildik.

Yavas yavas actkmaya baslamistik ki Nese hocayi arayip evinde taze fasulye pisirdigini ve ekmegimizi
yogurdumuzu kapip gelmemizi sdylemesiyle Bayramic merkezden ayrilip Sacakli koyine yol aldik.
Nese hocanin evi MUH — TE — SEM. Glizelleme degil bu yaptigim, gercekten bir kdyde yasiyor olsak,
biz sehirli fertlerin isteyecegi/arayacagi konfor, diizen ve estetige fazlasiyla sahip! Hem de pek sicak
bir ev. Ayrica Nese hoca’nin, kedimin adasi Zeytin isimli kedisiyle tanismanin benim i¢in geziye ayri bir
anlam kattigini séylemem gerek. Genis manzarali glines batarken ¢iktigimiz balkonda instagram igin
karelendik.
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Nese hocayla ve hep beraber miithis bilgilendigimiz
bir sohbet ettik. Oncelikle bir tiirlii anlayamadigimiz,
metot olarak konservelenmeden yapilan salgalarin
kapaginin neden sisebilecegini 6grendik ve asla o
salcalari yememeye ikna olduk. Cogunlukla
peynirlerin igcinde olan, hayvanlarin midesinde
bulunan ve siti pihtilastirmaya yarayan sirden (ya da sirdan, siz hangisini isterseniz) mayasinin neden

ve nasll yapildigini 6grendik. Vejeteryanlar icin moral bozucu olan sirdan mayasi yerine kiltir



mayalarinin da bir ¢ok peynirin iretiminde oldugunu 6grenip, alternatiflere géz kirptik. Bu giizel,
distndarirken gllimseten, hiziinlenirken (kdylerden, egitim sebepli gbglerden, giftgilerin kendi
hayvaninin refahini distinmemesi gibi uzun uzadiya girmedigim konulardan) umutlandiran sohbetin
ardindan Bayramic merkeze, otelimize donip uyuduk.

13 Ekim Pazar sabahi miitevazi otelimizde kahvaltilandiktan sonra Bayramic merkezi minik bir tura
¢iktik. Yine instagrama malzeme kareler edindik, eski binalari ve cesmeleri gezdik ve ilgenin tadini
cikardik.

ilcedeki sayili cazibe noktalarindan biri olan Mehmet Akif Ersoy’un dogdugu/biyidiugi ama sonra
yikilan ve 2017’de yeniden yapilarak tarihi klltirel mirasa sunulan iki katli yapiyi 6niinden gecerken
bir ziyaret ettik. isine ve isinin icerigi olan Mehmet Akif Ersoy’a tutkuyla bagl olan personel ile
MAE’ye dair derin bilgilendikten sonra Akin ve Emel Yilmaz ile bulusmak (izere yolumuza devam ettik.

ilk duragimiz ciftin arazilerinden birinde ceviz agaglarinin alti oldu. Emel hanim bize kocaman bir kova
verdi ve kovay!i hep birlikte doldurabilecegimizi sdyledi. Yerlerden yesil kabuklu, kabugunu atmis,
heniiz daldan kopamamis cevizleri toplayarak bir miktar stire kendi halimizde toprakla bahgeyle hasir
nesir olduk. Taze cevizin yesil kabugunun dev bir kina malzemesi olacagina bizzat bir tanesini soyup
renk alan tirnagimla yaklasik 2 hafta gezdikten sonra ikna oldum. Neredeyse tamamini
doldurdugumuz kova ile bahgelerden ayrilarak bir sonraki duragimiz olan zeytinyagi tiretim
fabrikasina yol aldik.




Hasat donemi olmadig icin kapali olan, ama biz geliyoruz diye rica ile agilan Sagakli Kontini Zeyitinyagi
fabrikasina gittik. Kooperatif baskani Natik Civir bize fabrikayi gezdirdi. O anda lretim yapiimadigi
icin, bize sesli betimlerken biz de hayalglicimiizle =— y

(Al'ya falan ne gerek var hayalglici varken diye i
distniyorum bazen) lretimi adim adim takip ettik.

Anladigim kadariyla adimlari yazacagim.

Hasat edilen yani toplanan zeytinler ayni giin fabrikaya
geliyor. Bu fabrikanin isleyisinde bir sira metotu var,
yani herkes sirasiyla zeytinini getiriyor ve her Ureticinin
yagl tek tek proses ediliyor. Once zeytinler bir havuzda
titresimle yikaniyor ve daha sonra bantla yukariya
dogru c¢ikan bir mekanizma ile savruluyor, tasi topragi
yapragi ayiklaniyor.

————

Daha sonra ezilecegi, yaginin cikartilacagi 6 gozlii
baska bir tarafa geciyor (keske daha teknik
yazabilsem). Burada sicakligi 40 dereceyi asmayan sulu
bir sistemin Gzerinde zeytin hamuru bekletiliyor. Bu
makine 600 kilo zeytin hamuru aliyormus.
Zeytinyaginin ¢ikmasi icin yani ¢ekirdegiyle birlikte
ezilen zeytinin hamurunun kendini vermesi icin bu
suda bekletildigini 6greniyorum. Su 37 derece altinda oldugu zamansa zeytinyagina soguk sikim
diyoruz! Bu derece meselesi kritik, neden soguk sikim daha iyi ve daha pahal? Clinkii daha ¢ok
bekliyor zeytin hamuru. Daha endiistriyel iretimde 60 derece su basilan havuzlarin lizerinde
bekleyen zeytin hamurundan daha hizli ve daha gok ¢ikiyormus.

Yine zeytinyagi siselerinden tanidik gelen “erken hasat”
kavraminin, zeytinler daha olgunlasmadan, miirdiim siyaha
donmeden yesil yesilken toplanip hasat edilen zeytinlerden
yapildigi icin o ismi aldigini 68reniyoruz. Tabii, normalde 1 litre
zeytin icin 3.2 kilo zeytin yeterliyken, erken hasatta toplanan 6-7
kilo zeytin ile ancak 1 litre elde edilmesi, fiyat farkini da
kendiliginden agiklar nitelikte.

Bu bekleme devresinden sonra zeytin hamurunun tekrar ayrismasi
gerekiyor. Bir sonraki sliregte hamur santrifiij makinesinden
geciyor, zeytin alti suyu ve pirinasi ayriliyor.

Yag olarak ayrilan kisim tekrar bir santrifijden gegerek
tortularindan arindirihyor ve daha dagitimi yapilmak tzere siselere
koyuluyor.

Pirina ise, zeytinin posasi ve aslinda elektrik enerjisi liretiminde
kullanilabiliyormus. Hatta fabrikanin kazan dairesinin suyunu
pirina ile 1sitabiliyorlarmis. Anladigim kadariyla pirina enerji olarak
da daha ¢ok kullanilabilir, ama neden kullaniimiyor diye bir minik sorguladik. Zeytin lretiminde
ortaya ¢ikan bir de kara su var ki bu su cok ama ¢ok zararliymis. Tanklarda biriken ve depolanmasi
belli kurallara tabi olan bu suyun geri dénistirilmesi, aritiimasi ve bir sekilde bu su ile yeniden bir
seyler yapilmasi blylik bir dert. Bunlari 6grendikten sonra fabrikanin dniinde fotograflanip, Natik
beye tesekkir ederek ayrildik.




Bir sonraki duraklarimiz Akin ve Emel
ciftinin elma, armut ve zeytin
bahgeleri oldu. Ellerimizle hem
yerlerden hem de agaglardan
meyveleri doldura doldura hem de
yiye yiye gezdik.

Son duragimiz, bir kag¢ tavugun da
oldugu kiimesli bir nektarin
bahcesiydi. Burada hep beraber
topladigimiz mahsli pay ettik ve
biraz dinlendik.




Daha sonra Nese hocanin evine gittik ve yola
¢tkmadan 6nce hep beraber karnimizi
doyurduk, hatta bir de kahve patlattik. Glind(iz
gozilyle bahcgenin, hamagin, ortalikta dolasan
kopeklerin tadini gikardik ve dénis icin yola
koyulduk.

Sansimiza ya da belki sanssizligimiza zeytin
hasadina bir-iki hafta kala gerceklestirmis olduk
bu geziyi. Belki hasat zamani gelsek, bize bu
kadar vakit ayiramayacaklardi. Hasat goremedik
ama baga bahgeye dalindan bilimum elma ayva
ceviz badem ve nar koparmalara doyduk!

Asya.
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