Merhaba,

Bugtlin (19 Eyliil 2019) Kars, Bogatepe koylni ziyaret ettim. Minik notlar aktaracagim, bilenler igin
tekrar olacak belki ama bilmeyenlerin goziine kulagina hos gelir umarim :)

Oncelikle daha 6nce Kars'a hi¢ gitmemistim ve ne kadar dizlik bir yer oldugunu asla tahmin

edemezdim! Tabii yiksek yliksek duzliikler @ Bogatepe kdyl 2600 metrenin Uzerine kurulu, sirin
minik bir kdy. Kars merkeze yaklasik 45-50 km uzaklkta, Kars-Ardahan-Gole yolu Uzerinde. Yollar ¢ok
rahatti, genel olarak yollar ¢ok bos ve rahatti zaten (duble yol keyfi vardi).

Koye girince, glzel bir tas bina gordiik ve
herhalde burasidir diyip cat kapi girmek tzere
arabayi park ettik (googlemapste pinli yer de
orayl isaret ediyordu). Binaya dogru vyol
alacakken, olmayabilir diye vazgectik :) O
esnada koyden c¢ikmak Uzere olan bir arag
yanimizda durdu ve icindeki kisi ilhan abi'ye o
kadar benziyordu ki, samimice soruverdim “siz
ilhan abi’nin akrabasi misiniz”. Oyleymis ama
koyden cikacakmis yoksa bizi gotirecekti.
Peynir muizesinin yol tarifini aldik ve o ybne
dogru yol aldik. Koylerde camiler merkezi
oluyor sanirim, caminin oraya ¢ok yakin olan
Peynir Miizesini gezdik. Yine bazi ¢ok kaliteli
olmayan fotograflar paylasiyorum ekte (daha
da var, ama bunlar google’da da vardir

bence@).

Bogatepe’de ilk Yerel Kagar Ustalar
First kashar cheese masters in Bogatepe
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Kars'taki peynirciligin hikayesini, Kogulu ve peynir lireten diger ailelerin tarihini, peynirlerin tretilirken
hangi asamalardan gectiginin anlatildigi, eskiden peynir tretmek icin kullanilan alet edavatlarin da
sergilendigi bir miize burasi. ilhan abinin vizyonunu tekrar takdir edip sakince miizeden ayrildik.
(megersem Ziimran Omiir -bagka bir peynirci- uzun uzun anlattigi bir viog varmis.)



https://www.youtube.com/watch?v=F1J4VzG1Css

Siparislerimiz icin Mertcan'in iletisimde oldugu Cagdas Koculu'yu aradim ve onun da Kars'ta oldugunu
0grendim. Ama babasi Haydar Kogulu oradaymis, tesisinin tarifini aldik — zaten ¢ok yakindi ve
peynirlerin Gretildigi tesise adim attik.

kendine ayirip, kendi igin Uretim yaparmis
(soramadim ama merak ettim, Kogulu
peynircilik civardaki ciftcilerin hayvanlarinin
sitini topluyor oyle degil mi? Yani kendi
hayvanlari var mi emin olamadim Haydar abi
Oyle deyince). Tesisin icerisinde gravyerin,
kasarin, tereyagin vyapildigi dev kazanlari
makineleri gérdiim, peynirlerin hangi kaliplara
girdigini ve kaliplandiktan sonra bekledigi
tahtalari da.

ilhan abinin de kardesi olan
Haydar abi bizi karsiladi ve
bizi kirmayip  Uretimin
yapildigi vyerleri gosterdi.
Mevsimsel olarak ise
Gretimin durdugu bir aymis
bu ay, hatta tam 1 hafta 6nce
durmus, o ylzden tesiste bir
faaliyet yoktu. Dinlenme
aylymis yani. Hayvanlarin




Aslinda ¢ok da siradisi olmayan bir Uretim tesisi ama
benim gibi diz sehirli igin yepyeni bilgiler, gérintilerdi
:) Ekte de bolca paylasiyorum. Haydar abinin anlattigina
ve benim de gordigiim Ulzere hayvanlarin otladigi alan
o kadar guzel, yesil ve dogal ki, sttlerin kalitesi ve bizim
peynirin bu kadar glizel olmasinin sirri o otlardaymis (ve
pek tabii tim kosullariyla Bogatepe’nin cografyasi)
megersem. Bogatepe’de degil ama baska yerlerde
peynirler sari sari, glizel goziiksiin diye site sari gida
boyasi kattiklarini da 6grendim ve minik bir sarsildim.

Haydar abi kasar ustasiymis, Cagdas ise gravyer. Tesiste
10-12 ¢ahsiyormus Uretim oldugu zamanlarda.
Gravyerlerin Uretildigi kazanin ici bakir, piring vb.
karisimiymis ve c¢ok degerliymis! Anlattigina goére
isvicreden gelen peynir ustalari gipta etmisler, ve yanlis
anlamadiysam zamaninda kendi kazanlarini erittikleri
icin (cUnkd icinde altin da varmis (?!) ve degerlilermis
baya) pisman olduklarini séylemis. Bu eski kazanlarin
disini ilhan abi daha iyi ve yeni bir sekilde kaplatmis.
Bunun yani sira gravyer i¢in yeni bir kazanlari daha
varmis (bunu da ¢ekmistim ama goriintl kalitesi asiri
kot, 6zel isteyene paylasirim).




Tabii ki gezinin en giizel kismi tadim |m|yd| ;) Yillardir Bi]kooptan hapur hupur yedigim peyniri
yerinde yemek daha tath gelmis olabilir, bilemiyorum. Tahta raflarin lzeri vakumlanmis ve kargoya
verilmek Uizere hazirlanmis peynirlerle doluydu.

Ayrica kooperatife gelmeyen baska peynirler de gérdiim ve acaba hi¢ bize geldi mi, gelmesi igin
konusuldu mu diye merak ettim. Simdi onlari da ortaya atiyorum; taze gegil, tulum ¢egil, tiirkmen sagak
peynir vb. Listeyi de birakiyorum buraya.



o aTuSTES]
g ORONFYAT i pivaT

| xoquw

(JRONLER !
70 TL/KG !

GRAVYER PENNIRI 427L/KG
u«lm 35 TL/KG
TAZE
GOBEK KASAR -
MALAKAN PEYNIRI 2TL/KG
TURKMEN SACAK 35 TL/KG
TAZE GEGIL 28TL/KG
TULUM GEGL 35TL/KG
TAM YAGLI TULUM 48TL/KG
KOYUN TULUM 52 TL/KG
GRAVYER 020 T
TEREYAG) . ki
SADEYAG(600GR) e
SUZME paL 8 TL/KG
KARAKOVAN gy B5TL/kG
KAVILeA uy
?Voka UNY 15T /kG
i .rl:fz:"u“" 15T1/kg
e 7T/KG
KiZiieyy Regey 5TL/kG

Heh 6nemli bir noktayi atladim. Peynirlerde kullanilan tuzun tadina baktim! Bu tuzu Igdir'in Tuzluca
denilen, Ermenistan sinirina yakin ve hatta onlarin da tuz topladigi bir yerden aliyorlarmis ve bu tuz
oldukga iyimis. Haydar abi zamaninda tiroid olmus ve doktoru neden peynirlerinizde kullandiginiz tuzu
kendiniz de kullanmiyorsunuz yemeklerinizde demis. Normal tuza gére ¢ok daha yumusak bir tuz. Simdi

doktor Bogatepe’den hem peynir, hem tuz siparis ediyormus @ Bu hikayeden sonra peynrimizin
tadinda bu tuzun da kritik olduguna kanaat ettim AA

Tesiste kavilca unu, ¢avdar unu ve kavilca bulguru ve
eskiden bize de gelen eriste ve sade yag da vardi. Ama
dikkatimi ceken ve bence MUTLAKA gelmesi gereken
su 200 grlik kalp sekli benzeri kasar peynirini de
buraciga birakiyorum. 1 kg almak insanlarin (mesela
ogrencilerin) gozini korkutabiliyor ama bu 200 gr'lik
ac¢ bitirler cogu kisiye hitap edebilir. @Mertcan, bir
sonraki sipariste bunlardan da isteyelim bence :)

Son olarak Haydar abi bize ¢cay demlemisti ve tabii ki
kirmadik ve beraber misafir agirladiklari salonda ¢ay
ictik. Megersem buraya o kadar c¢ok misafir
gekliyormus ki! Hem yurtdisindan hem yurticinden
turlar (yine bilen bilir, bilmeyene ilhan abi daha detayl
Bogatepe'yi, mizeyi, hikayelerini, kadinlarin dev
roliinii pek detayh surada anlatiyor).



https://www.youtube.com/watch?v=fYbfWXLvn4Q

Hani nerede hayvanlar diyebilirsiniz,
hayvanlar meradaymis ama Kars
yolculugumda dag tas inekti! Her
yerde inek sirileri ve koyunlar ve
tabii ki kazlar-ordekler goérdim!
Blylikbas — klglkbas gormeye
doydum.

Daha uzatmayayim ama gonlim
Uretici ziyareti motivasyonu ile dolup
tasiyor. Anlatilmaz yasanir bir his. Bir
sonraki ziyarette hep beraber olmak,
gormek, dinlemek, yasamak ve hatta
yazmak dilegiyle.

sevgiler.

asya.




